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Grand Cra extra-brut 2003
Lo gostronomie est une forme dort. Le vin
étont lo moitié de catte-gostronomie, il pos:
sede ouss! ses tendances. Les vins nafurels,
tespectueux des sofs et du fiuit, peu dosés,

- minéroux ef fendus ont, en ce morment, ko fo-
veur des carfes étoilées et de lo presse.

Agropart en est Trés sec sur de beous omers
en finole, précis at juteux 4 lo fois, avec une

- 'cmmhahmmrl’m&mmmen
“méme femps riche, rythme de notes de

fleurs, de frult ef e brioche, Minérol est

chompogne de crole et de garde. 30 €

51190 Avize.
Tel. 03 26 57 51 38.

Hixmor
Brut blane de blanes
Pour avoir récemment mis le nez au-dessus
d'une coupe de Brut Souveroin de cefte mai
son familiole, je Iai oussito! proposé o
quelques amis amateurs de champagnes
vifs, La bouteille fit Funanimits. Il fout dire
que fe fleuron de o maison Henriot profite
des chardonnays les plus intéressonts de lo

 (Gte des Blancs. Son style offre lo complexité

florale et lo pointe briochée coroctéistiques
des chompoagnes mrs. 30 €
51100 Reims
Tél. 03 26 89 53 00,

B eoan-Sainos
Brut Réserve
Lo finesse de I bulle Billacart et fn distinction
reconnue de lo maison de Mareuil sont le i
conducteur de 'ensemble des cuvées dont
cefte Réserve est le premier exemple. Lo per

sonnalité est contenve dans un ossembloge

108 0F

- POURQUOI CES DIX _
BOUTEILLES ? PARCE QUE
CHACUNE D'ENTRE ELLES
~ A UN LIEN AVEC L'HISTOIRE

' DE LA CHAMPAGNE, ET
TROUVERA SA PLACE EN
~ CAVE COMME A TABLE.

de qualité avec lo complexité des notes grik
lées, le fruit frois gt une pointe d'omande en
fncl, Une bulle qui soit 2 foire oublier pour
meftre en valeur les contours de ln bouche
tonde ef sensuelle. 3410€
31160 Mareuil-sur-A.
Tel. 03 26 52 60 22,

_ Drirpien

Brut Blanc de 4 blanes
Sile reste dela Chompagne ne jure que por le
chardonnoy et les pinats, Michel Droppies, vi-
greon dans |'Aube, s"est mis @ vinifier d‘ov-
fres roisin plochés dans lo gamme des 8 cé-
pages nutorisés. Au final l déroutante
Quattuor, composition oudocieuse de roisins
oubliés : orbanne, pefit meslier, pinat blonc,
associés oy chardonnay, est 8 ranger en cove
dans le rack des découvertes. Lo texture est
fine, lo bulle déficate et 'acidité vibrionnante
sut des ordmes dont on a peu [hobiude, ov-
réolés d'une pointe fumée, d'ogrumes, de
pomme, da theé vert et de dire. 41 €

10200 Urville.
Tel. 03 25 27 40 15.

Borrncen
Brut

Tout simplement le meilleur dans sa cotége-
rie, Proposer en opéritif le brut <ans année
Spécial Cuvée de lo maisan fomiliole d'A§,
c'est déja eblovir le premier de nos sens gus:
faifs ; |'ouie, en écoutant éclater so mousse
tans lo coupe. Son style vineux épanaul por
un élevage en fit et la richesse da sa toile
aromafique supportent des soveuss o foison.
Ayez I'oudace de o glisser 3 toble 45 €

51160 45.

Tel. 03 26 53 33 66,

Biva-Lenoy
 Brut rosé
Parce que le chompagne o souvent 8t une
affaire de femmes. .. Les hommes mou-
raient  lo guere ef les veuves, déloissont lo
broderie pour la cuverie, reprenaient les of-

faires. Corofe Duval o porté o marque Duvak

Leroy pour en fuire une valeur sive. Elle signe
des champagnes d‘espiit, d'une belle finesse
de bulle. En 2002, grande onnée chompe-
noise, Je Clos des Bouveries Autentis (60 €)
est d'une qualité encore plus oppuyee. £t ce
rowvedt brut rosé toujours aussi délicat, 45 €
51130 Vertus.
Tél. 03 26 52 10 75.

JACOUES SpLossy
Grand Cra brut
blane de noirs
Anselme Selosse plonte les rivets d'un chany
pogne plus outhenfique. Prermier de cordée, i
fire vers les sommets une équipe de jeunes
qui ont embrassé sa philosophia biodyno-
mique pourun vin fors norme. Lo couleut sov-
tenue de Contraste signe un vin vineux qui
sent ko pornme tuite, Jo cannelle, ko brioche ..
Lohulle, en cordons minces, s instolle discréfe
derriére lo matiére, fuste pour ['oérer. 63 €
a1 194 Avize.

Tel. 03 26 57 53 50.

JACOTFSS0Y
Grand Cru Avize 2000
Deux fréres, Jean-Hervé et Lourent Chiquet,
Une marque inconnue ou batoillon des
ocheteurs de chompagne de masse.
Logique quand on est I'élue de lo plupart
des grands restouronts ef de uueiqws om
pulsifs du chompogne qui sovent dénicher ln

hulla tare. Vinifié en foudms de dt&za(’ :
Grand Cru 2000, & peine dosé, posséde: (imé

profunde infensité pour un
sur ['échelle des Crus. 83 €
51530 Dizy.
Tél. 03 26 56 68 1.

My !
Grand Cru brot 99
Une coopérative comme un domoine ot les
cuvees sonrpanemméesﬁmw :
ou sommet de édifice Les Echansons.
Superbe | Une puissante version d bulle du
vin de Chumpugne tomposée d'une gmnda
part de pinot noir donnant e fon 1acé de
cette bouteille. Eclatante dons un verre
comme dans son bouguet, cette éliquette,
peécise ef jubilotoire, en impose, Tendu
d'une befle minétalite, V'ensemble se pose
volumineux, riche &t élégont, 70 €
51500 Mailly-Champagne.
Tel. 03 26 49 41 10.

Ve Devaex
D2000

Choisit un magnum champenois signole
d'abord lo générosite de |'hate. Mais pas
seulement. Le confenant de 1,5 lire, ot le
volume de vin por rapport au bouchon est
plus grond, permet une meilleure évolution
dans le cos d‘une garde prolongée. Ce pour-
foif &fre Je cos ovec ce millésime 2000, ex:
cellente oninée chompenoise. «0» signe lo
promesse de 'Aube, avec I'omplitude gro-
cieuse d'une bollering dessinont des aro-
besques porfumées d'ogrumes avant de finic
sur ung pirouete iodée, 90 € (en magnum)

10110 Bar-sur-Seine.

Til. 03 25 38 30 65.



